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Grillez légèrement les tartines.
Déposez le thé sur chaque tartine, recouvrez de tomates 
coupées en tout petits morceaux. 
Un tour de sel et déposez des petits dés de mozzarella en dernier. 
Arrosez d’un filet d’huile d’olive.
Passez quelques instants sous le gril. 
Dégustez aussitôt.

Ingrédients pour 4 personnes
Préparation : 5 minutes 

Cuisson : 3 minutes 

Ingrédients
4 tranches de pain de campagne

1 poignée de feuilles de thé de Chine
Grand Yunnan

2 tomates mûres
Mozzarella

Huile d’olive
Sel
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Préchauffez le four à 120 °C (th. 4).
Mélangez l’œuf et le sucre en poudre, dans le bol du mixeur. 
Ajoutez la poudre d’amandes, le thé Saint-Pétersbourg, la farine, le beurre et le sel. 
Laissez reposer la pâte pendant 2 heures au réfrigérateur.
Étalez-la ensuite à l’aide d’un rouleau pour former un grand rectangle 
et saupoudrez-la de sucre en poudre. Faites cuire pendant 15 minutes environ.
Découpez ensuite des bandes de 15 centimètres sur 2 centimètres.
Laissez refroidir.
Découpez le melon en petites billes.
Montez enfin le mille-feuille : un rectangle de pâte, des billes de melon, 
un autre rectangle. 
Saupoudrez le dernier rectangle de pâte de sucre glace.

Ingrédients pour 4 personnes
Préparation : 30 minutes
Réfrigération : 2 heures 

Cuisson : 15 minutes 

Ingrédients
1 œuf

100 g de sucre en poudre
25 g de poudre d’amandes

3 cuillerées à café 
de thé Saint-Pétersbourg

250 g de farine
125 g de beurre

1 melon
Sel
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